
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）

原料 鸡胸肉 100.00 84.12

食用盐 0.50 0.42

无磷保水剂YP100 0.80 0.67

复合调味料TLP004Y-1S 1.58 1.33

乳清粉PROT30 1.00 0.84

冰水 15.00 12.62

合计 118.88 100.00

               ① 称料：按照需求称取原辅

               ② 溶解：辅料与冰水混合,充分溶解

               ③ 滚揉: 滚揉35min,真空低温滚揉

               ④ 腌制：0-4℃静腌12h

               ⑤ 熟化:干燥 65℃*15min , 蒸煮72℃*25min

               ⑥ 包装、速冻;
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腌料

           工艺流程：

调理鸡胸

产品特点

➢ 精选优质调料，匠心调理，

最大限度激发鸡肉的原香，

保留其营养成分

➢ 肉质鲜嫩，不干不柴，营

养丰富，方便快捷


