
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）

去皮鸡胸肉 100.00 66.56

食用盐 0.50 0.33

复配保水剂MCK207 0.50 0.33

无磷保水剂NP30 0.50 0.33

白砂糖 1.20 0.80

味精 0.15 0.10

复合调味料 0.65 0.43

乳清粉PORT30 1.00 0.67

变性淀粉 0.75 0.50

冰水 45.00 29.95

合计 150.25 100.00

               ① 解冻：肉温控制在0-6℃

               ② 切丁:按需求大小切丁

               ③ 溶解：除淀粉外的辅料与冰水混合，充分溶解

               ④ 滚揉；0-4℃真空滚揉35min，出机前加入淀粉，滚揉均匀

               ⑤ 腌制：0-4℃腌制12h

               ⑥ 包装、速冻

麦 恺 胜（上 海) 食 品 有 限 公司
 Mackessen(Shanghai)Food Co.,LTD

   Add：No.1318 Huijin Rd,Qingpu Industrial Zone Shanghai China
   上  海 市 青 浦 工 业 园 区 汇 金 路 1318 号  PC201707

         Tel:(86)21-59703258   Fax:(86)21-59703090

原料

辅料

           工艺流程：

调理鸡丁
产品特点

➢ 肉感十足，鲜嫩不柴，既

保留有肉的纤维感却无肉

渣感

➢ 无磷保水剂与磷酸盐互配，

保水锁油，无涩感

➢ 肉结构好，口感滑嫩多汁，

鲜甜味美


