
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）

原料 牛柳 100.00 62.72

黑椒风味调味料 5.95 3.73

老抽酱油 2.00 1.25

变性淀粉 1.50 0.94

冰水 50.00 31.36

合计 159.45 100.00

               ① 解冻：牛肉解冻至0-4摄氏度

               ② 切条：将牛肉切成2cm*6cm左右的细长条

               ③ 称料: 按照配方称好原辅料

               ④ 滚揉：滚揉时间60min，滚15min停5min，频率20Hz

               ⑤ 分装、速冻
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           工艺流程：

辅料

黑椒牛柳

产品特点

➢ 精选优质调料，匠心调理，

最大限度激发牛肉的原香，

保留其营养成分

➢ 秘制经典黑椒风味，椒香

浓郁，口口生香


