
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）
原料 薯条、薯片、鸡块等 1.00 96.15
辅料 冬阴功风味调味料 0.04 3.85

合计 1.04 100.00

 

麦 恺 胜（上 海) 食 品 有 限 公司
 Mackessen(Shanghai)Food Co.,LTD

   Add：No.1318 Huijin Rd,Qingpu Industrial Zone Shanghai China
   上  海 市 青 浦 工 业 园 区 汇 金 路 1318 号  PC201707

         Tel:(86)21-59703258   Fax:(86)21-59703090

工艺流程：

 
1.原料熟化：按照不同的原材料要求进行熟化，参考参数
薯条：油温：170℃  时间：3-4分钟
薯片：油温：150℃  时间：5-6分钟
鸡块：温度：170℃  时间：3-5分钟
产品体积不同，参数需要结合实际进行调整

2.外撒：将外撒粉均匀的撒在熟化后的产品表面后，拌匀

3.装盘或包装

冬阴功风味调味料-唐扬鸡块

产品特点

 完美还原世界十大名汤冬阴功的风味
 主酸辣，次咸甜


